
原材料・食材ブロック

サステナブル（食品ロス・3R）コーナー 食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック

製菓・製パン機器・サービスブロック

包装資材機器ブロック

食品業界を支える輸送技術（鮮度保持）ブロック

設備・機器・サービスブロック

外食・中食・給食産業機器ブロック

西日本機能性食品開発研究会コーナー

産学官金連携・団体PRコーナー

衛生・品質管理・食品安全マネジメントブロック

食肉・水産・農産加工機器ブロック

マリンメッセ福岡
A館・B館

会 場



2F ・ 3F

セ ミ ナ ー 会 場 へ

2F
·3
Fセ
ミ
ナ
ー
会
場
へ

へ

セ ミ ナ ー 会 場 へ ２Ｆ  海 の モ ー ル （ レ ス ト コ ー ナ ー ）

総
合
案
内

展
示
会
事
務
局

A
C

B

D
セ
ミ
ナ
ー
会
場

セ
ミ
ナ
ー
会
場

セ
ミ
ナ
ー
会
場

セ
ミ
ナ
ー
会
場

2F
レ
ス
ト
ラ
ン

3F

2F
2F

2F

2F お 弁 当 販 売 コ ー ナ ー
B
館
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-4

AW
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AW
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-2

AN
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AN
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AN
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AE
-5

AE
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AE
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AE
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AE
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0

AE
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AE
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AE
-15

AE
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AE
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AE
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0
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AE
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0
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0

AE
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AE
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AE
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AE

-4
4

AE
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AE
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AE
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AS
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AS
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AS
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AS
-7

AS
-8

AS
-9

AS
-1

0

AS
-11

AS
-12

AS
-13

AS
-14

AS
-15

AS
-16

AS
-17

AS
-18

AS
-1

9

AS
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0
AS

-2
1

AS
-2

2
AS

-2
3

AS
-2

7
AS

-2
6

AS
-2

5

AS
-2

4

AS
-3

6
AS

-3
5

AS
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4
AS

-3
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AS
-3

7
AS

-3
8

AS
-3

2

AS
-2

8
AS

-2
9

AS
-3

0
AS

-3
1

AE
-4

5

レ
ス
ト
コ
ー
ナ
ー

レ
ス
ト
コ
ー
ナ
ー

福
岡
市
パ
ン
協
同
組
合

コ
ー
ナ
ー

日
本
惣
菜
協
会
 九
州
支
部
コ
ー
ナ
ー

レ
オ
ン
自
動
機

大
和
製
衡

な
ん
つ
ね

小
野
商
事

テ
ラ
ダ・
ト
レ
ー
デ
ィ
ン
グ

共
立
物
流
シ
ス
テ
ム

カ
ミ
ナ
シ

中
設
エ
ン
ジ

オ
ー
ク
ラ
輸
送
機

O
BS
グ
ル
ー
プ

ワ
コ
ウ

蔵
王
産
業

ツ
ネ
ザ
ワ
商
事

パ
イ
オ
ニ
ア
風
力
機

ニ
ッ
カ
電
測

ミ
ド
リ
安
全

エ
ム
テ
ー
ト
リ
マ
ツ

友
和
産
業

大
阪
シ
ー
リ
ン
グ
印
刷

北
原
産
業

ス
ト
ラ
パ
ッ
ク

コ
マッ
ク
／
エヌ
ワ
イ

エ
ン
ジ
ニ
ア
リ
ン
グ

ス タ ー 精 機
Te
bi
ki

南
海
精
工
所

不
二
精
機

ワ
タ
ナ
ベ
フ
ー
マ
ッ
ク

TO
SE
I

品
川
工
業
所

マ
ル
ゼ
ン

ブ
ッ
ク

ハイ
テッ
ク

クイ
ック・

ロッ
ク・

ジ
ャ
パ
ン

Vi
de
o

St
ep

オオ
イ金
属

ヤ
マ
ニ

パッ
ケー
ジ

フク
ビ化

学
工
業

日
本
細
菌

検
査

モレ
ーン

コー
ポ

レー
ショ
ン

板
倉
冷
機
工
業

春
日
電
機

ナ
オ
ミ

愛
工
舎
製
作
所

東
陽
機
械
製
作
所

U
ni
fil
le
r J
ap
an

イ
ー
デ
ー
エ
ム

タ イ ガ ー カ ワ シ マ

エ
ム
ラ
九
州
／
田
中
機
工

ア
ス
ト
ラ

ド
リ
マ
ッ
ク
ス

あ
っ
と

キョ
ー
ワ

ク
リ
ー
ン

赤
門
ウ
イ

レッ
ク
ス

オ
カ
モト

ID
EC

三
橋

製
作
所

M
IX
IA

デ
イ
ブ
レ
イ
ク

エ
ム
エ
ス
テ
ィ

JF
E

アド
バン
テッ
ク

ベネ
ック
ス

ソリ
ュー
ショ
ンズ

トミ
ー
精
工

三
立
機
器

テク
ニカ
ン

平
野

製
作
所

フ
タ
バ

ジャ
パ
ン・

パッ
ケー
ジ

CH
IYO
DA

コ
ジ
マ

技
研
工
業

大
道
産
業

いま
ば
やし

ア
ラ
ム

アイ
オロ
ス

HA
CC
P・I
SO

支援
セン
ター

協
和

医
療
器

高
砂

カ
ウ
ゼ
ル

Re
gn
io

テ
スト
ー

鹿
島
化
学

金
属

アラ
リー
ド

旭
精
工

ア
ト
リ
エ

ケ
ー

カン
ブラ
イト

バ
ー
ネッ
ト

大
紀
産
業

ム
ル
チ
バ
ッ
ク・
ジ
ャ
パ
ン

ト
パ
ッ
ク

サ
ト
ー

東
京
自
働
機
械

製
作
所

製
菓
製
パ
ン
協
力
会

福
岡
菓
業

青
年
会
連
合
会

コ
ー
ナ
ー

全
日
本
司
厨
士
協
会

西
日
本
地
方
本
部

コ
ー
ナ
ー

福
岡
市
菓
子

協
同
組
合

　
コ
ー
ナ
ー

福
岡
県
洋
菓
子
協
会
コ
ー
ナ
ー

保 坂 製 作 所

備
商

七 洋 製 作 所

TO
PP
AN

デジ
タル

福 岡 県

工 業 技 術 セ ン タ ー

生 物 食 品 研 究 所

福 岡 県 食 品 産 業 協 議 会

日 本 食 品 分 析 セ ン タ ー

日 本 健 康 ・ 栄 養 食 品 協 会

九 州 支 部

九 州 大 学 食 品 免 疫 機 能 分 析 学 講 座

崇
城
大
学

西 九 州 大 学
福 岡 工 業 大 学

佐賀
県

工業
技術

セン
ター

九 州 地 域

バ イ オ ク ラ ス タ ー

推 進 協 議 会 鹿 児 島 純 心 大 学 ／ エ ー ル ／ 霧 島 市 営 関 平 鉱 泉 所

日 刊 Ｐ Ｒ

コ ー ナ ー

食
品
工
場
の
自
動
化・
省
力
化・
デ
ジ
タ
ル
化
ブ
ロ
ッ
ク

食 品 工 場 の 自 動 化 ・ 省 力 化 ・ デ ジ タ ル 化 ブ ロ ッ ク

製
菓・
製
パ
ン
機
器・
サ
ー
ビ
ス
ブ
ロ
ッ
ク

包
装
資
材
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

包
装
資
材
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

西 日 本 機 能 性 食 品 開 発 研 究 会 コ ー ナ ー

衛
生・
品
質
管
理・
食
品
安
全
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト
ブ
ロ
ッ
ク

衛
生・
品
質
管
理・
食
品
安
全
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト
ブ
ロ
ッ
ク

食
肉・
水
産・
農
産
加
工
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

食
肉・
水
産・
農
産
加
工
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

食
肉・
水
産・
農
産
加
工
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

食
肉・
水
産・
農
産
加
工
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

A
館
会
場
マ
ッ
プ

ア
ユ
ム

伊
那
食
品
工
業

井
上
天
極
堂

イ
フ
ジ
産
業

オ
ー
ム
乳
業

熊
本
製
粉

合
同
酒
精

正
栄
食
品
工
業

ゼ
ラ
イ
ス

筑
波
乳
業

東
京
リ
ボ
ン

鳥
繁
産
業

日
仏
商
事

ニ
ッ
プ
ン

日
本
ト
リ
ム

パ
ン
ジャ
パ
ン
･ト
レ
ー
ディ
ング

廣
八
堂

三
ツ
星
貿
易

南
日
本
酪
農
協
同

明
治

柳
井
紙
工

和
気

●
め
ん
た
い
フ
ラ
ン
ス
の
コ
ン
テ
スト

●
博
多
マ
イ
ス
タ
ー
に
よ
る
天
然
酵
母
を

　
使っ
た
手
ご
ね
パ
ン
の
実
演・
試
食・
販
売

第
1
8
回
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン

フ
ェ
ス
タ
2
0
2
5

人
気
商
品
の
展
示

●
九
州
7
県
の
名
産
鶏
を
使
っ
た
料
理

　
コ
ン
ク
ー
ル

　
1
4
日（
水
）

●
司
厨
士
協
会
会
員
ホ
テ
ル・

　
レ
ス
ト
ラ
ン
紹
介

　
1
4
日（
水
）～
1
6
日（
金
）

●
九
州
７
県
の
観
光
＆
特
産
物
展
示

　
1
4
日（
水
）～
1
6
日（
金
）

●
長
崎
和
牛
を
使
っ
た
料
理
教
室

　
 試
食
有

　
1
5
日（
木
）～
1
6
日（
金
）

●
令
和
7
年
全
九
州
洋
菓
子
実
技

　
コ
ン
テ
ス
ト
福
岡
大
会

　
1
4
日（
水
）1
0：
3
0
～
1
3：
0
0

●
令
和
7
年
福
岡
県
洋
菓
子
技
術

　
コ
ン
テ
ス
ト
大
会
作
品
展
示

　
1
4
日（
水
）～
1
6
日（
金
）

●
ミ
ニ
講
習
会

　
1
5
日（
木
）／
1
6
日（
金
）

第
1
8
回
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン

フ
ェ
ス
タ
2
0
2
5

ラ
ッ
ピ
ン
グ
コ
ン
テ
ス
ト
、焼
き
菓
子
と

コ
ー
ヒ
ー
の
セ
ット
販
売

商
品
展
示
、イ
ベ
ン
ト
品
案
内
、

ラ
ッ
ピ
ン
グ
提
案
／
東
京
リ
ボ
ン（
株
）

パ
ッ
ケ
ー
ジ
の
展
示
、

顔
出
し
パ
ネ
ル
設
置
／
柳
井
紙
工（
株
）

●「
推
し
食
・
私
の
大
好
き
な
べ
ん
と
う・
惣
菜
、残
さ
ず
食
べ
て
S
D
G
s」

第
1
8
回
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン
フ
ェ
ス
タ
2
0
2
5

〈
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン
　
恋
み
く
じ
〉「
良
縁
幸
福
の
神
様
」「
恋
の
神
様
」

と
し
て
知
ら
れ
て
い
る「
恋
木
神
社
」の
恋
み
く
じ
で
恋
愛
祈
願
し
よ
う！

〈
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン
　
メ
ッ
セ
ー
ジ
〉大
切
な
人
へ
想
い
を
書
い
て
メ
ッ

セ
ー
ジ
ボ
ー
ド
に
貼
っ
て
み
ま
せ
ん
か
？

●
焼
菓
子
の
実
演・
試
食・
販
売

第
1
8
回
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン
フ
ェ
ス
タ
2
0
2
5

ラ
ッ
ピ
ン
グ
の
展
示

●
和
菓
子
職
人
に
よ
る
工
芸
菓
子
コ
ン
テ
ス
ト

●
創
作
和
菓
子
コ
ン
テ
スト
　
●
和
菓
子
体
験
講
習
会

　
1
4
日（
水
）～
1
6
日（
金
）

第
1
8
回
サ
マ
ー
バ
レ
ン
タ
イ
ン
フ
ェ
ス
タ
2
0
2
5

商
品
例
の
展
示

原
材
料・
食
材
ブ
ロ
ッ
ク

サ ス テ ナ ブ ル

（ 食 品 ロ ス ・ ３ Ｒ ） コ ー ナ ー

●
紙
面
ス
ポ
ン
サ
ー
コ
ー
ナ
ー

●
紙
面
ス
ポ
ン
サ
ー
コ
ー
ナ
ー



展示会事務局

西日本イシダ／イシダフジキカイ

キーエンス

大森機械工業タニコー

鈴茂器工 ア
ル
マ
ー
ク

広
和
機
工

第
一
包
装
機

製
作
所

和田フード
テック

丸東産業
（MARUTO）シール栄登 フツパーキラックス富士包装

長谷川
化学工業

東亜工業／伸和食品 マキテック ISEKI
トータルライフサービス

フジトク

三
ツ
星
ベ
ル
ト

ス
ギ
コ
産
業

紀
州
技
研
工
業

旭
プ
レ
シ
ジ
ョ
ン
／

旭
金
属

SINKPIA
・JAPAN
／TWICE

三
邦
コ
ー
ポ

レ
ー
シ
ョ
ン

マ
ッ
ハ
機
器

エ
ピ
ッ
ク

山本
ビニター

ビーエム
昌和

えいむ

千
葉
工
業
所

ケミカル
山本

薮内産業

麻布精機
製作所

がだんだん

データ・
デザイン

ミリオ
ネット

日本
ポリマー

シロキコーポ
レーション

メルシー 福田
工務店

九州ベジ
パウダー

福島鰹 さぬき
麺機

ドーワテクノス

RYODEN 日曹商事

ナ
イ
ネ
ン
キ

エ
ム・ア
イ・ケ
ー

西田

カミナシ

DGSALES

ハッピー
ジャパン

ヒゴ
グリラー

コガサン

ヨシダ
キカイ

バンドー
化学

三
光
機
械

ヤナギヤ

MENOU

※写真はイメージです

BN-1

BN-2

BS-1

BS-4BS-5BS-6BS-7BS-8BS-9BS-10BS-11BS-12BS-13BS-14BS-15

BS-16

BS-17

BS-18

BS-19

BS-2

BS-3

BS-24

BS-20

BS-26

BS-25

BS-23BS-22

BS-29

BS-34 BS-35

BS-36 BS-41

BS-40

BS-39

BS-37

BS-38

BS-30 BS-33

BS-31 BS-32BS-27

BN-3BN-4BN-5

BN-7

BN-6BN-8

BN-10

BN-12

BN-13

BN-14

BN-15

BN-16

BN-17 BN-18 BN-19 BN-20

BN-9BN-11

BS-28

BS-21

B館 会場マップ
原材料・食材ブロック

サステナブル（食品ロス・3R）コーナー 食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック
製菓・製パン機器・サービスブロック

包装資材機器ブロック
食品業界を支える輸送技術（鮮度保持）ブロック

設備・機器・サービスブロック
外食・中食・給食産業機器ブロック

西日本機能性食品開発研究会コーナー
産学官金連携・団体ＰＲコーナー

衛生・品質管理・食品安全マネジメントブロック
食肉・水産・農産加工機器ブロック

食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック

包装資材機器ブロック

包装資材機器ブロック

外食・中食・給食産業機器ブロック

外
食・中
食・給
食
産
業
機
器
ブ
ロ
ッ
ク

原
材
料・食
材
ブ
ロ
ッ
ク

レストコーナー
製菓・製パン機器・サービスブロック

設備・機器・サービスブロック

サ
ス
テ
ナ
ブ
ル（
食
品
ロ
ス・３
Ｒ
）コ
ー
ナ
ー

キ
ッ
チ
ン
カ
ー

へA館
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開催イベント 目次 出展者一覧

■食外食・中食・給食産業機器ブロック	 ■製製菓・製パン機器・サービスブロック	 ■加食肉・水産・農産加工機器ブロック
■衛衛生・品質管理・食品安全マネジメントブロック	 ■ササステナブル（食品ロス・3R）コーナー	 ■設設備・機器・サービスブロック
■包包装資材機器ブロック	 ■輸食品業界を支える輸送技術（鮮度保持）ブロック	 ■工食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック
■原原材料・食材ブロック	 ■産産学官金連携・団体PRコーナー	 ■西⻄日本機能性食品開発研究会コーナー

社　名 小間№ ページ
コ
ー
ナ
ー

ア

アイオロス AE-6 10 ■衛
愛工舎製作所 AE-32 9 ■加
IDEC AS-13 13 ■工
赤門ウイレックス AE-9 10 ■衛
旭精工 AS-8 13 ■工
旭プレシジョン／旭金属 BS-24 12 ■包
麻布精機製作所 BS-18 9 ■製
アストラ AE-27 9 ■加
あっと AE-11 10 ■衛
アトリエケー AS-9 13 ■工
アラム AE-41 10 ■衛
アラリード AS-7 13 ■工
アルマーク BS-36 6, 13 ■工

イ

イーデーエム AE-16 13 ■工
ISEKIトータルライフサービス BS-10 8 ■食
板倉冷機工業 AE-39 9 ■加
いまばやし AE-38 9 ■加

エ

えいむ BS-17 8 ■食
エピック BS-22 8 ■食
エム・アイ・ケー BS-1 8 ■食
エムエスティ AE-19 13 ■工
エムテートリマツ AE-1 11 ■衛
エムラ九州／田中機工 AE-20 9 ■加

オ

オオイ金属 AS-23 12 ■包
オークラ輸送機 AS-32 14 ■工
大阪シーリング印刷 AE-23 12 ■包
OBSグループ AS-1 11 ■衛
大道産業 AS-27 9 ■加
大森機械工業 BS-35 12 ■包
オカモト AS-14 12 ■包
小野商事 AS-20 9 ■加

カ

カウゼル AE-2 11 ■衛
鹿児島純心大学／エール／
霧島市営　関平鉱泉所 AN-11 15 ■西

鹿島化学金属 AS-6 14 ■工
春日電機 AE-34 10 ■加
がだんだん BS-19 9 ■製
カミナシ AS-36 11 ■衛
カミナシ BS-14 14 ■工
カンブライト AS-4 11 ■衛

キ

キーエンス BN-10 9 ■製
紀州技研工業 BS-25 12 ■包
北原産業 AS-29 12 ■包
九州大学　食品免疫機能分析学講座 AN-10 15 ■西
九州地域バイオクラスター推進協議会 AN-13 15 ■西
九州ベジパウダー BS-30 15 ■原
共立物流システム AS-24 13 ■包
協和医療器 AE-4 11 ■衛
キョーワクリーン AE-10 11 ■衛
キラックス BS-7 13 ■包

ク クイック・ロック・ジャパン AS-25 13 ■包
ケ ケミカル山本 BN-17 12 ■設

コ

広和機工 BS-41 14 ■工
コガサン BN-7 12 ■設
コジマ技研工業 AE-26 10 ■加

コ コマック／エヌワイエンジニアリング AS-31 13 ■包

社　名 小間№ ページ
コ
ー
ナ
ー

サ

蔵王産業 AE-44 11 ■衛
佐賀県工業技術センター AN-6 15 ■西
サトー AS-18 14 ■工
さぬき麺機 BS-32 8 ■食
三光機械 BS-28 12 ■設
三立機器 AE-36 11 ■衛

シ

シール栄登 BS-6 13 ■包
JFEアドバンテック AS-2 11 ■衛
七洋製作所 AW-4 9 ■製
品川工業所 AN-4 9 ■製
ジャパン・パッケージ AE-22 13 ■包
シロキコーポレーション BN-15 12 ■設
SINKPIA・JAPAN／TWICE BS-26 12 ■サ

ス

スギコ産業 BN-13 8 ■食
鈴茂器工 BS-29 8 ■食
スター精機 AS-10 14 ■工
ストラパック AS-30 13 ■包

セ 製菓製パン協力会 AN-5 15 ■原
ソ 崇城大学 AN-14 15 ■西

タ

第一包装機製作所 BS-39 14 ■工
タイガーカワシマ AE-15 10 ■加
大紀産業 AS-22 10 ■加
高砂 AE-3 11 ■衛
タニコー BS-34 8 ■食

チ

千葉工業所 BS-16 12 ■設
中設エンジ AS-34 14 ■工
CHIYODA AS-26 10 ■加

ツ ツネザワ商事 AE-35 10 ■加

テ

DGSALES BN-14 8 ■食
デイブレイク AE-18 10 ■加
データ・デザイン BN-12 14 ■工
テクニカン AE-33 10 ■加
テストー AS-3 11 ■衛
Tebiki AS-33 14 ■工
テラダ・トレーディング AE-17 10 ■加

ト

東亜工業／伸和食品 BS-13 8 ■食
東京自働機械製作所 AS-17 14 ■工
東陽機械製作所 AE-30 10 ■加
TOSEI AN-3 10 ■加
ドーワテクノス BS-9 8 ■食
TOPPANデジタル AN-18 12 ■サ
トパック AW-5 14 ■工
トミー精工 AE-43 11 ■衛
ドリマックス AE-25 10 ■加

ナ

ナイネンキ BS-38 14 ■工
ナオミ AE-28 10 ■加
南海精工所 AS-38 14 ■工
なんつね AE-31 10 ■加

ニ

西九州大学 AN-8 15 ■西
西田 BN-2 8 ■食
西日本イシダ／イシダ BN-4 14 ■工
ニッカ電測 AE-42 11 ■衛
日曹商事 BS-40 14 ■工
日本細菌検査 AE-13 11 ■衛
日本健康・栄養食品協会　九州支部 AN-12 15 ■西
日本食品分析センター AN-9 15 ■西

社　名 小間№ ページ
コ
ー
ナ
ー

ニ 日本ポリマー BN-18 12 ■設

ハ

バーネット AS-37 14 ■工
パイオニア風力機 AE-37 11 ■衛
ハイテック AS-21 10 ■加
HACCP・ISO支援センター AE-5 11 ■衛
長谷川化学工業 BS-33 8 ■食
ハッピージャパン BN-3 8 ■食
バンドー化学 BN-8 9 ■製

ヒ

ビーエム昌和 BS-27 13 ■包
ヒゴグリラー BS-3 8 ■食
備商 AS-16 14 ■工
VideoStep AS-35 14 ■工
平野製作所 AE-29 10 ■加

フ

福岡県工業技術センター生物食品研究所 AN-16 15 ■西
福岡県食品産業協議会 AN-15 15 ■西
福岡工業大学 AN-7 15 ■西
福島鰹 BS-31 15 ■原
福田工務店 BS-12 8 ■食
フクビ化学工業 AE-14 11 ■衛
フジキカイ BN-5 7, 14 ■工
不二精機 AN-1 14 ■工
フジトク BN-20 12 ■設
富士包装 BS-8 13 ■包
フタバ AE-24 13 ■包
フツパー BS-4 14 ■工

ヘ ベネックスソリューションズ AE-7 11 ■衛
ホ 保坂製作所 AW-3 9 ■製

マ

マキテック BS-11 8 ■食
マッハ機器 BS-23 8 ■食
マルゼンブック AW-6 9 ■製
丸東産業（MARUTO） BS-5 13 ■包

ミ

MIXIA AS-11 14 ■工
三邦コーポレーション BS-20 13 ■包
三橋製作所 AS-12 15 ■工
三ツ星ベルト BN-9 9 ■製
ミドリ安全 AE-40 11 ■衛
ミリオネット BN-19 12 ■設

ム ムルチバック・ジャパン AW-1 15 ■工

メ
MENOU BS-21 11 ■衛
メルシー BS-15 12 ■設

モ モレーンコーポレーション AE-12 11 ■衛

ヤ

ヤナギヤ BN-1 8 ■食
薮内産業 BN-16 12 ■設
大和製衡 AS-19 15 ■工
ヤマニパッケージ AS-15 13 ■包
山本ビニター BN-11 9 ■製

ユ
友和産業 AS-28 13 ■包
Unifiller Japan AE-21 10 ■加

ヨ ヨシダキカイ BN-6 9 ■製

リ
Regnio AS-5 15 ■工
RYODEN BS-37 15 ■工

レ レオン自動機 AW-2 9 ■製

ワ

ワコウ AE-8 11 ■衛
ワタナベフーマック AN-2 10 ■加
和田フードテック BS-2 8 ■食

第18回サマーバレンタインフェスタ2025

★第18回サマーバレンタインフェスタ2025

各イベントコーナー内で“サマーバレンタイン”にちなんだ企画案や商品例、ラッピングなどを展示しています！

サマーバレンタインとは…年に一度、織姫と彦星が出会う日という七夕伝説にちなみ、恋人はもとより夫婦や親子、親しい
人やお世話になった人たちへ出会いへの感謝の心を表す日として広がりを見せています。

●九州７県の名産鶏を使った料理コンクール

（一社）全日本司厨士協会 西日本地方本部コーナー

14日 水

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日

10：30～13：00

テーマ：食物アレルギーに対するチョコレートの取り組み
　　　　（「弾むショコラ」「とろけるショコラ」実演含む）
講　師：日新化工（株）　福岡営業所　相原 克生 氏
後　援：日新化工（株）

水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

14日 水 ～16日 金

15日 木 ～16日 金

●司厨士協会会員ホテル・レストラン紹介

●九州７県の観光＆特産物展示

●長崎和牛を使った料理教室 試食有

●令和7年全九州洋菓子実技コンテスト福岡大会

（一社）福岡県洋菓子協会コーナー

14日 水

14日 水 ～16日 金

15日 木

テーマ：森永乳業のモッツァレラチーズを使ったヴェリーヌ
講　師：マダムアッシュ　オーナーシェフ　中島 寛 氏
後　援：森永乳業九州（株）

16日 金

●令和7年福岡県洋菓子技術コンテスト大会作品展示

●ミニ講習会

福岡市パン協同組合コーナー

●「推し食・私の大好きなべんとう・惣菜、残さず食
　べてSDGs」

〈サマーバレンタイン  恋みくじ〉
・「良縁幸福の神様」「恋の神様」として知られている「恋木神社」
　の恋みくじで恋愛祈願しよう！
〈サマーバレンタイン  メッセージ〉
・大切な人へ想いを書いてメッセージボードに貼ってみませんか？

（一社）日本惣菜協会 九州支部コーナー

★第18回サマーバレンタインフェスタ2025 ラッピングの展示
●焼菓子の実演・試食・販売

★第18回サマーバレンタインフェスタ2025 人気商品の展示

●めんたいフランスのコンテスト
●博多マイスターによる天然酵母を使った手ごねパン
　の実演・試食・販売

福岡市菓子協同組合コーナー

★第18回サマーバレンタインフェスタ2025 商品例の展示

●和菓子職人による工芸菓子コンテスト
●創作和菓子コンテスト
●和菓子体験講習会

★第18回サマーバレンタインフェスタ2025
ラッピングコンテスト、焼き菓子とコーヒーのセット販売
商品展示、イベント品案内、ラッピング提案／東京リボン（株）
パッケージの展示、顔出しパネル設置／柳井紙工（株）

福岡菓業青年会連合会コーナー

①11：00～12：00 ②13：00～14：00

①11：00～12：00 ②13：00～14：00

①11：00～ ②13：00～ ③14：30～
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出展内容のご紹介

製菓・製パン機器・サービスブロック

BS-18 麻布精機製作所 ホールケーキを等分カット後、サイドラップまでの自動ライン。単独機と
しても使用可能

BS-19 がだんだん 電話対応に追われる毎日から解放！『いつでもケーキ』で予約管理の手間
を大幅削減、売上アップを実現

BN-10 キーエンス 新商品カメラ一体型 段ボール用インクジェットプリンタ＆食品アワード
3冠 包装フィルム用UVレーザプリンタ

AW-4 七洋製作所 人手不足・時間対策・ロス対策、変化する市場環境に対して、「カステラ
革命」をはじめ、究極の効率化をご提案させていただきます。

AN-4 品川工業所 加熱撹拌機、スチーマー、真空冷却機を始めとした食品加工機械を出展い
たします。

BN-8 バンドー化学 食品製造で欠かせない清潔・安心・安全な工程にあった最適なベルトを 
バンドー化学の「ミスターシリーズ」でご提案します。

AW-3 保坂製作所 洋菓子・惣菜・精肉用冷蔵ショーケース

AW-6 マルゼンブック 各種料理専門書（和・洋・中・菓子・陶芸…etc）
各種包丁

BN-9 三ツ星ベルト 運ぶ＋食品衛生を実現。様々な機能を兼ね備えた
三ツ星ベルト　ママライン®シリーズ

BN-11 山本ビニター 高周波急速解凍装置。－20℃の凍結原料を10分～20分という短時間で
解凍、表面と中心部が同じ硬さの均一解凍ができます。

BN-6 ヨシダキカイ フライ設備は、「フライのヨシダ」へ。
バッチ式・コンベア式の設備をご紹介いたします。

AW-2 レオン自動機 和洋菓子、パン、調理食品生産機械の最新モデルを出展、実演いたします。

食肉・水産・農産加工機器ブロック

AE-32 愛工舎製作所 製菓製パン、水産・食肉加工、食品調味料などの分野で利用される多用途
ミキサー。機械自動化に向けての仕様も新たに展示します。

AE-27 アストラ アストラの皮むき機はリンゴからパイナップルまで20種類以上の果物に
対応。世界60カ国で人件費、歩留、生産量の改善に貢献！

AE-39 板倉冷機工業 フリーズウィンは細胞を振動させることでギリギリまで凍結させない独自
技術を駆使しており、冷凍後も品質を保ったまま保存可能。

AE-38 いまばやし
油脂延命洗浄装置　Oil-Re（オイリー）
油脂についたニオイ・粘性の改善
油脂中の脂肪酸、水分を追い出し酸価を下げる

AE-20 エムラ九州／田中機工 カット野菜に必要な各種フードスライサーから洗浄・脱水までのラインを
展示いたします。新機種の洗浄脱水機も展示いたします。

AS-27 大道産業 スモークハウス・七日煮込み鍋・搾汁機・フードミキサー等、業務用食品
加工装置をご紹介、ご提案いたします。

AS-20 小野商事
食品を切る挽く練る加熱する、そして包装迄
ポーションカット機ミンチ機ボウルミキサー
加熱調理後リサイクル出来る包装資材

外食・中食・給食産業機器ブロック

BS-10 ISEKIトータルライフサービス ISEKI独自の最新テクノロジーを駆使したイセキ業務用システム炊飯機で
炊飯作業による人手不足解消、省力化を実現いたします。

BS-17 えいむ 飲食店用備品・メニューブック等、ホテル・旅館用備品、店舗用品

BS-22 エピック 米国バイタミックス社業務用ブレンダー、キャンブロ社錆びない棚等
「21世紀のフードサービスに価値ある製品を世界から」ご紹介

BS-1 エム・アイ・ケー 慢性的な人手不足において全自動炊飯機ライスロボを始めとする省力化商
品でより美味しいごはん作りのお手伝いをさせて頂きます。

BS-32 さぬき麺機 さぬき麺機といえば手打ち式製麺機。「さぬき一番」は手打ち製法の全行
程を忠実に再現することができます。

BN-13 スギコ産業 食品を扱う環境にとって食の安全は常に求められ、対策の水準も高まるば
かりです。当社はリスクが減る商品のご提案をいたします。

BS-29 鈴茂器工 ご飯盛付けロボット・寿司ロボットのSUZUMOです！食の事業者様へ
SUZUMOグループのソリューションを提案します！

BS-34 タニコー お客様の「創る」を支えるタニコーは、今回も皆様のニーズを捉えた新し
い厨房づくりをご提案いたします。

BN-14 DGSALES
節水ノズル「バブル90」
最大節水率は90％！
主に飲食店の厨房、工場、スーパーの加工室などでご使用いただいています。

BS-13 東亜工業／伸和食品 餃子の事なら何でもご相談下さい。餃子機製造50年の東亜工業と餃子の
皮専門メーカーの伸和食品が、お応えいたします。

BS-9 ドーワテクノス ・液冷式 超高速小型凍結機（ZERO-03-S30-DT）
・工場の自動化、DX化のヒントに「まるっとIoT」システム

BN-2 西田 加熱撹拌のテクノロジーを追求し、安全で品質の高い食品加工の要求に対
応する釜を提案します。定量充填機はHACCPに対応。

BS-33 長谷川化学工業 調理現場で使用する道具の衛生管理や異物混入対策の他、環境負荷軽減、
作業負荷軽減、高耐熱、高耐久製品の展示

BN-3 ハッピージャパン うどん、ラーメン、とんかつ、和洋レストラン等の様々な業態でご利用頂
いている卓上型野菜スライサーを展示、実演いたします。

BS-3 ヒゴグリラー 電気式焼物器専門メーカー「ヒゴグリラー」。備長炭に匹敵する高火力
850℃。是非ご覧ください。

BS-12 福田工務店 エコバルブを設置する前に水量・水圧・器具の形状を調査する必要があり
使用感を変えることなく、節水を行うことが出来ます。

BS-11 マキテック グレーチングメーカーがすべらないことにこだわってつくった安全で安心
な側溝ふたと作業台（ステップ）をご紹介いたします。

BS-23 マッハ機器 電気フライヤー専門メーカーで長年にわたって培った技術を提供し食用油
高騰対策の機器を設置しております。

BN-1 ヤナギヤ スチームオーブンは蒸しと光ヒーターによる焼成の工程を同時に行う事で
商品の仕上がりを自由にコントロールできます。

BS-2 和田フードテック 作りたてのような温かいお弁当を9秒以内に提供可能なホットチェーン弁
当自動販売機と、AIoTを活用したトータルソリューション
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AE-34 春日電機　 後工程いらずの完全除水。滅菌処理や水洗い工程後の商品表面に付着した
水滴をジェットエアで吹き飛ばし乾燥時間を短縮させます。

AE-26 コジマ技研工業 40年の歴史を持つコンパクト卓上串刺機「ちびスケシリーズ」と最小の
コンベア機ながらも大量生産できるMY20Master

AE-15 タイガーカワシマ ～食の安全は“洗い”から～独自開発のクリアウェーブ水流で、食品の細
部の異物までかき出し、確実に洗浄する事ができます。

AS-22 大紀産業 乾燥野菜やドライフルーツを作ることが出来る、電気乾燥機を展示します。
規格外品を乾燥加工するなどSDGs活動を応援します。

AS-26 CHIYODA 【MAXナノバブル】水に溶存する酸素のみでウルトラファインバブル水を
生成可能、薬品を使用せず洗浄力をUPします。

AE-35 ツネザワ商事 斜めスライサーダブル他

AE-18 デイブレイク 食材研究で培った冷凍ノウハウと特殊冷凍技術で食品製造の課題を解決！
最適なレシピや業務改善のご提案まで徹底サポートします。

AE-33 テクニカン アルコール凍結のパイオニア！「凍眠」は誕生から30余年の長きに渡っ
てなぜ愛され必要とされるのか。ご体感ください！

AE-17 テラダ・トレーディング 高性能・高品質な海外製食品加工機から実用性や省人化に優れた製品を中
心にご提案します。

AE-30 東陽機械製作所 液体スティック、粉末スティックのご案内と、単列式スティック充填包装
機の展示、省人化ラインのご紹介

AN-3 TOSEI 国産の業務用真空包装機を製造販売している専門メーカーです。
今回、真空包装と親和性の高い業務用厨房機器を初出展いたします。

AE-25 ドリマックス 全国の厨房や工場で導入されている、小型機から大型機まで幅広く出展し
ております。

AE-28 ナオミ 充填機総合メーカーのナオミです。液体から粘体まで幅広く対応でき、 
省スペースで誰でも使える簡単な充填機を是非ご覧ください！

AE-31 なんつね 1パックあたりの重量を揃えてスライスする「ゼウス」、最新型冷凍スラ
イサーの他、マルチスライサーや解凍・保鮮庫などを展示

AS-21 ハイテック 真空定量充填機スタッフウェルは、国内生産の定量充填機です。肉製品だ
けでなく、魚肉、惣菜、その他製品の定量充填も可能です。

AE-29 平野製作所 効率よく切ることにこだわり標準製品約150種類、特注製品約3000種
類生み出してきました。ニーズをカタチにしていきます。

AE-21 Unifiller Japan 分解～組立が容易で、液体から固形物入りの食材まで、幅広く対応できる
充填機と移送ポンプを展示します。

AN-2 ワタナベフーマック ミートハムスライサー、チョッパー、高速スライサー、特殊機器の販売

衛生・品質管理・食品安全マネジメントブロック

AE-6 アイオロス 日々の製造・洗浄業務に最適な商品をご提案いたします。食品加工用ニト
リルディスポや清掃用洗剤を主に展示しております。

AE-9 赤門ウイレックス ダクトのメンテナンス不足は虫・カビ・火災の原因に！調査を行い、状況
に応じた清掃方法で安全な製造環境を提供します。

AE-11 あっと 衛生手袋や不織布ダスターなどの衛生用品から割箸などの生活消耗品まで
「安心・安全」を第一にご提案をいたします。

AE-41 アラム MPフーズ製品は、食品工場の異物混入リスクを軽減する目的で開発した
新しいゴム・プラスチック製品で安心安全をサポートします

AE-1 エムテートリマツ
異物混入対策ステンレス加工品を中心に、
各現場にあったMade in tsubame【燕】
オーダーカスタム品を出品提案

AS-1 OBSグループ 油脂含有排水処理技術。汚泥減容や安定した運転管理につながる。
新設・改造に対応。

AE-2 カウゼル 異物混入対策用スポンジ・タワシを展示します。

AS-36 カミナシ 『カミナシ』は、デジタル化によって製造業の現場における安全・安心を
強化し、紙とムダを減らすためのソリューションです。

AS-4 カンブライト 「ツクルデ」は食品製造の信頼と安全を守り、現場のDX化でトレーサビ
リティを実現するシステムです。

AE-4 協和医療器 公定法の液体培地検査自動化システムBioptiとリアルタイムPCR検査機
Genelix Q16 & 検査キットをご紹介します

AE-10 キョーワクリーン ヴァイカンブラシは異物混入の軽減を図れます。食品工場など高度な衛生
管理が求められる施設の清掃に採用いただいております。

AE-44 蔵王産業 床を洗う機械で初のデルタ（三角）型を採用!! 振動式を組み合わせて、洗
浄しにくい隅や角を強洗浄＆回収が可能になりました。

AE-36 三立機器 分解洗浄できる洗える集塵機。排気からのカーボンブラシ摩耗粉塵をゼロ
にする掃除機。どちらも食品工場に配慮した商品です。

AS-2 JFEアドバンテック 省エネに貢献するエア漏れを可視化するエアリークビューアーや設備診断
機器及び工場保全ツール（超音波厚さ計、振動計他）

AE-3 高砂 HACCP対応日本製清掃用具、金属検出機対応ブラシ・カスタマイズブラシ

AS-3 テストー フライ油の劣化度テスター、食品用温度計など食品の品質・衛生管理に最
適な測定器を豊富に取り揃えております。

AE-43 トミー精工 オートクレーブをはじめ、食品の製造過程の温度管理（温度・圧力測定用
データロガー）やHACCP対応の文書作成ツールを出展。

AE-42 ニッカ電測 微小金属検出機　NT3R-K4B
ピンホール検査機　PIF-121を出展いたします。

AE-13 日本細菌検査 誰でもどこでも簡単に正確な微生物検査ができる検査器バクットや衛生管
理ツールを出展します。

AE-37 パイオニア風力機 異物混入を防ぐためのエアーシャワーや靴底洗浄機や工場の空気をキレイ
にする空気清浄機等を展示

AE-5 HACCP・ISO支援センター ライバルとの差別化ツールである食品安全認証の活用とスタッフの意識改
革支援による自社のレベルアップのご提案。

AE-14 フクビ化学工業 衛生配慮、劣化保護対策、結露対策といった課題を解決し衛生管理者の意
見を取り入れた建材をラインナップしております。

AE-7 ベネックスソリューションズ 冷蔵庫・冷凍庫内及び作業場の温湿度を無線通信で取得し、クラウドで管
理してアラート通知を行います。

AE-40 ミドリ安全 滑りにくいシューズ、異物混入対策作業服、ディスポ手袋、安全衛生アイ
テム等、工場の衛生と安全を守る商品を展示します。

BS-21 MENOU 【検査AI MENOU】
確かな品質を支えるものづくり現場で運用可能な検査AI

AE-12 モレーンコーポレーション ・超衛生的ニトリルグローブ
・嘔吐物処理キット

AE-8 ワコウ HACCP対応の業務用エプロン、アームカバー、フットカバーや衛生
キャップなど高機能素材を使用し充実した商品群
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サステナブル（食品ロス・3R）コーナー

BS-26 SINKPIA・JAPAN／TWICE 業務用生ごみ処理機シンクピア

AN-18 TOPPANデジタル 商品パッケージの校正業務を自動化・オンライン化して業務負荷を大幅に
軽減します。高精度なのでヒューマンエラーの予防にも！

設備・機器・サービスブロック

BN-17 ケミカル山本 ステンレス製設備の“サビを取ってさびにくくする”電解処理機材、サビ・
汚れ取り洗浄剤、繊細・鮮明でさびにくい電解マーキング

BN-7 コガサン 特許技術を搭載した「3Dフリーザー®」3D高湿度冷気で食品を急速冷凍・
冷却することで高品質な品質保持が可能です。

BS-28 三光機械 液体・粘体自動充填包装機　FR5

BN-15 シロキコーポレーション
暑さ対策：屋上／外壁　遮熱塗料ミラクール
　　　　　アスファルト　ミラクールロード
防水：シームレス工法、カバー工法

BS-16 千葉工業所 卓上型野菜スライサー・ミートスライサー

BN-18 日本ポリマー
マグネット間仕切り「MAGLEN」
電気を使用しないマグネットの力で開閉・遮断をスムーズに行い、省エネ
省力化に貢献します。

BN-20 フジトク
PETフィルター®

PENTEAR SÜDMO&キーストン　日本総販売店
パッキンレスヘルール　スパッキー®

BN-19 ミリオネット 飲食店向けPOSレジVIEWPOS、顧客分析ソフトの絞り.com、集客アプ
リ.loglogで店舗経営を総合的に支援します。

BS-15 メルシー
エスコート・エイチ（管理医療機器）
フットケア機器の体感スペース
肉体疲労の軽減（福利厚生）

BN-16 薮内産業 イオンクリーンボックスとは、除電除塵を同時に行え、さらに再付着を防
ぐ一台三役の優れものです

包装資材機器ブロック

BS-24 旭プレシジョン／旭金属 滑り性・非粘着性・撥水性が良好な表面処理。小袋自動投入機・自動折り
たたみ機・高速カード投入機など。

AS-23 オオイ金属 適温給食・配送に最適なステンマイルドボックスS、環境問題と資源の有
効活用が出来るアルミ製品

AE-23 大阪シーリング印刷 シールからフィルム・紙器パッケージ製品に至るまで、総合パッケージ
メーカーとしてお客様の様々なご要望にお応えいたします。

BS-35 大森機械工業 菓子・パン、農水産物、惣菜などのあらゆる食品に適した各種包装システ
ムをご提案します。

AS-14 オカモト パッケージ、貼箱、酒ラベルなどに使用する紙。その他の包装に使用する
紙の展示

BS-25 紀州技研工業 低価格な産業用インクジェットプリンターを中心に各種システムをご提案
いたします。印字に関するお困りごとを解決します。

AS-29 北原産業 企画から生産、販売まで一貫して行っており別注対応も可能です。容器の
サンプル出しも行っております。お気軽にご相談ください。

AS-24 共立物流システム 化粧品・食品・化学品等あらゆる業界で、お客様のニーズにあったコンテ
ナの開発やコストダウンの方法論を提案いたします。

BS-7 キラックス 省力化、省人化、生産性UPなど、提案いたします。

AS-25 クイック・ロック・ジャパン 結束（袋閉じ）作業の省人化、作業負担軽減を目的とした自動結束機シス
テム及び卓上型結束機をご紹介します。

AS-31 コマック／
エヌワイエンジニアリング

弊社自慢の「小袋」充填包装機や熱交換器を出展。ERL-1301をはじめ、
卓上サイズのTJ-60の実演もございます。

BS-6 シール栄登 文字の美しさならサーマルプリンター！
サーマルプリンター搭載シール機を展示しております

AE-22 ジャパン・パッケージ サーボ液体粘体充填機　JPF1-S型　新型のサーボ充填機　抜群の充填精
度と分解のしやすい構造　液体から粘体まで1台で兼用

AS-30 ストラパック お客様の製品を安全に輸送するために、お客様が効率よく負担なく梱包す
るために、最適な包装機器・資材をご提案します。

BS-27 ビーエム昌和 調味液等の連続加熱冷却装置を出展します。コンパクトで洗浄が容易な
為、小ロット多品種製造のユーザー様にも最適です。

BS-8 富士包装 F208Aトレー自動シュリンク包装機。コンパクトで操作性も簡素化、 
安定した直線式小型シュリンク包装機を展示紹介。

AE-24 フタバ ラベルプリンター、各種ラベル貼り機、フルカラープリンター、HOTプ
リンター等。コスト削減のお手伝いをさせていただきます。

BS-5 丸東産業（MARUTO） ストレスフリー掴めるくん：チャック袋が劇的に開け易くなる加工。
乾燥剤フリー吸湿くん：乾燥剤なしで袋内の湿気を吸収。

BS-20 三邦コーポレーション
超小型 自動包装機コパックンJr.
密封作業効率化 連続自動シーラー フウスルン
操作簡単シーラー機・エアー緩衝材製造機

AS-15 ヤマニパッケージ オリジナル商品もデザインからご提案いたします
パッケージのことなら　箱・手堤袋のヤマニパッケージにお任せ下さい。

AS-28 友和産業 少ロット多品種の包装が可能な自動包装機！あらゆる食品に適し顧客嗜好
に柔軟な対応を可能にした充填包装機を提案いたします。

食品工場の自動化・省力化・デジタル化ブロック

AS-13 IDEC 食品工場の生産性向上に繋がる「台車アシスト装置」「タンクのレベル検
知 可視化システム」「商品箱詰め装置」をご提案します。

AS-8 旭精工 より錆びにくいステンレスベアリングの現品、デモ機を展示いたします。
他、環境に適したベアリングをブースにてご提案いたします。

AS-9 アトリエケー 重量物の持ち上げ等での腰の負担を軽減する無動力アシストスーツを展示
します。

AS-7 アラリード 製造現場の作業実績データを収集し、製品個別原価や問題発見を行うクラ
ウド型システムとDXを支援するサービスを提供します。

BS-36 アルマーク 個包装から外装ケースまで、様々なテーマへの産業用マーキング機
器をご提案いたします。

AE-16 イーデーエム サーマルプリンタ・ラベラー等、食品工場での包装工程における効率的、
かつ確実な製品表示を行う各種表示機器を出品いたします

AE-19 エムエスティ
直接印字で実現するコストダウン／省人化／環境対応
・サーマルスタンパ　・UVインクジェットプリンタ　
・シートプリンタ　など

詳細
P.6
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AS-32 オークラ輸送機 アルミコンベヤで構成した個装品搬送ラインを出展。反転装置など多彩な
オプション装置を組み込みフレキシブルな流れを実演。

AS-6 鹿島化学金属 特殊環境で使用できるプラスチック製のベアリングです。ボールベアリン
グとすべり軸受、ピロー等を国内で製造・販売しています。

BS-14 カミナシ 『カミナシ 従業員』は、現場管理者・総務部門と従業員間の情報や書類の
やりとりを1つのサービス上で完結できるシステムです。

BS-41 広和機工 100万円で始める協働ロボットと簡単で使い易い自律型走行台車を展示
しています。是非ご来場頂き見て触って操作してください。

AS-18 サトー バーコード・2次元コード・RFID（ICタグ）を活用し、食品製造現場の
生産性向上を支援するソリューションをご紹介します。

AS-10 スター精機 ロボットパレタイザー／PXTシリーズ
全高2m、狭い現場にも導入可能な省スペース設計。キャスター付きで移動。

BS-39 第一包装機製作所 エアーレストップシール機

AS-34 中設エンジ 食品工場エンジニアリング

BN-12 データ・デザイン 食品設備部品向け3Dプリンタの展示。消耗パーツのデジタル在庫化とダ
ウンタイムの大幅な削減を紹介。

AS-33 Tebiki 動画マニュアルの作成からスタッフの習熟度管理まで幅広い機能で現場教
育の工数を削減し「伝わらない」を動画で解決します。

AS-17 東京自働機械製作所 弊社ブースでは、最新のジッパー付き縦型ピロー包装機、銘産品・贈答品
用上包機を実演展示いたします。

AW-5 トパック 粉末・固体の超高速三方シール充填包装機R型を始め、食品包装工場ライ
ンの自動化に貢献する多種多様な包装機をご提案します。

BS-38 ナイネンキ アンリツ金属検出機、X線検査機を出展いたします。
オリジナル製品「ウニ割りくん」

AS-38 南海精工所 粉塵対策用の固形グリースベアリング。
耐水性・食品機械用グリースを封入したステンレスベアリング。

BN-4 西日本イシダ／イシダ 「はかる」「包む」「検査する」「表示する」
イシダはあらゆる産業シーンをサポートいたします。

BS-40 日曹商事 積算精度±0.5％！材料ロス低減・計量時間短縮・作業負荷低減が図れる
自動計量充填装置「EABLEイーブル」をご紹介します

AS-37 バーネット スマホ＋クラウドにより入出荷・在庫・棚卸等の倉庫業務を改善、食品業
界向けシステム事例や進捗の見える化・設備監視等をご紹介

AS-16 備商 お客様のものづくりやその他工程の課題解決に向けた省力化機器や様々な
商品／ソリューションをご紹介させて頂きます。

AS-35 VideoStep VideoStep
動画マニュアルを自動で作成できます。現場教育をDXで、業務効率化を推進。

BN-5 フジキカイ 省エネ、省ロス、省人に貢献する「フジキカイ」の包装システムを
ぜひ、展示会場にてご覧ください。

AN-1 不二精機 お客様の要望を取り入れ、さらに品質向上を実現した機械を出展いたします。

BS-4 フツパー
デモの実機・モニター展示
外観検査自動化AI「メキキバイト」
人員配置最適化AI「スキルパズル」

AS-11 MIXIA 協働ロボット＋視触覚センサー内蔵ハンドによる手作業工程の自動化を実
現します！（不定形ワークのハンドリング＆AI外観検査）

詳細
P.7

AS-12 三橋製作所
手にかわる手を！
食品製造ラインでお客様が手作業で行っていた工程を自動化・省力化いた
します。

AW-1 ムルチバック・ジャパン　 真空包装機、ガス置換（MAP）包装機、トレーシーラー、各種加工機械
の実演・展示、各種包装資材や製品事例をご紹介いたします。

AS-19 大和製衡 食品製造現場の生産性向上に貢献する、組み合わせ計量機やオートチェッ
カ、自動箱詰め機など各種電子はかりを出展いたします。

AS-5 Regnio Regnio Factoryは、AI技術で生産管理業務を自動化し、効率的な生産体
制を実現するサービスです。

BS-37 RYODEN 環境、エネルギーの最適化を図る統合監視システム。監視カメラを活用し
たビデオマネージメントシステム等。

原材料・食材ブロック

BS-30 九州ベジパウダー 独自の粉砕製法で色鮮やかで栄養価の高い粉末のOEM製造と販売を行っ
ております。

AN-5 製菓製パン協力会
アユム／伊那食品工業／井上天極堂／イフジ産業／オーム乳業／
熊本製粉／合同酒精／正栄食品工業／ゼライス／筑波乳業／東京リボン／
鳥繁産業／日仏商事／ニップン／日本トリム／パンジャパン・トレーディング／
廣八堂／三ツ星貿易／南日本酪農協同／明治／柳井紙工／和気

BS-31 福島鰹 福島鰹は京都のかつお節屋です。だしのご相談は是非弊社へ。試食もご用
意していますのでお気軽にお立ち寄り下さい。

西日本機能性食品開発研究会コーナー

AN-11 鹿児島純心大学／エール／
霧島市営　関平鉱泉所

オクラの力、試してみませんか？鹿児島県指宿産オクラを活用した取組／
国内唯一の自治体製造直営、天然シリカ高含有関平鉱泉の力

AN-10 九州大学　
食品免疫機能分析学講座

本講座の主な研究テーマ『フコイダン』の機能性について、免疫機能向上
に関する研究成果を中心に展示します。

AN-13 九州地域バイオクラスター
推進協議会

当協議会の産学官による支援取組の中で今回は「おやつプロジェクト」「長
期保存食」をご紹介いたします。

AN-6 佐賀県工業技術センター 佐賀県立の試験研究機関です。センターの業務や食品、コスメ分野に関す
る研究成果、佐賀県内で活躍する事業者を紹介します。

AN-14 崇城大学 植物資源を原料とした機能性パウダー

AN-8 西九州大学 地元の特産物を用いて産学官連携にて共同研究した商品（ひしぼうろ、 
桑菱茶など）を展示紹介します。

AN-12 日本健康・栄養食品協会　
九州支部

特定保健用食品・特別用途食品・機能性表示食品・健康食品事業参入・ 
行政への許可届け出等々についての相談コーナー

AN-9 日本食品分析センター お客様の良きパートナーとして、企画開発から流通販売まで、豊富な実績・
経験でサポートします。

AN-16 福岡県工業技術センター
生物食品研究所

県内企業支援の事例（食品製造業中心）をご紹介します。食品製造に関す
るお困りごとはお気軽にご相談ください。

AN-15 福岡県食品産業協議会 福岡県食品産業協議会の取組や会員企業の活動・商品の紹介等

AN-7 福岡工業大学 農作物被害対策のため捕獲されたシカおよびイノシシの加工食品への応用
ならびに皮膚線維芽細胞に対する桑の実果汁の効果
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A Ａ館２Fセミナー会場Ａ（定員150名）

併催セミナーのご案内

講師・演題・セミナー会場などは変更になる場合がございます。
ホームページまたは、当日のロビー案内板でご確認ください。

A館
1F展示会場

メインエントランス

2F海のモール

2Fへ

2F・3Fへ

2F セミナー会場 A
2F セミナー会場 B

2F セミナー会場 C

3F セミナー会場 D
EV

EV

事前のお申し込み締め切り後、空きがあるセミナー
については、当日に先着順で受付いたします。

満席のセミナーについては、キャンセル待ちの受付
をいたします。
●当日、案内放送は行いません。講演開始の15～5
分前までに、各セミナー会場入り口にて受付をお
済ませください。講演開始後は入場できない場合
がございますのでご注意ください。
●セミナー開始５分前までに受付をされない場合、
キャンセル待ちの方を優先させていただきますの
でご了承ください。

◆当日受付について
（セミナー会場にて直接15分前から受付）

◆キャンセル待ちについて
（セミナー会場にて直接15分前から受付）

セミナーを受講される方は、メイン
エントランス横の階段・エスカレー
ター、または会場後方のエレベータ
ーをご利用ください。

Ｂ Ａ館２Fセミナー会場Ｂ（定員84名）

C Ａ館２Fセミナー会場Ｃ（定員56名）

14 水 11：00～12：20 申込み番号 A1
人手不足時代を乗り越えろ！ 
～今を読み解き明るい未来を具現する～
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�少子高齢化や労働市場の変化によ
り人手不足が進む現代において、
企業や組織がどのように対応し、
持続的な成長を実現できるかを探
ります。
�実態調査の結果を基に、人手不足
の背景と今後の展望を分析しながら、食品製造業の特性を踏ま
えたJMACが考える理想的な経営リソース・マネジメントのあ
り方を共有します。
�また、実際のコンサルティング事例を交えながら、省人化を実
現する生産性向上活動や、従業員が働きやすい環境の整備や教
育を通じた人材確保・定着への具体的かつ実践的なアプローチ
を紹介します。
�食品製造業に関わるすべての方々にとって、これからの時代を
乗り越えるためのヒントを提供します。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�（株）日本能率協会コンサルティング　生産コンサルティング事業本部

トータルプロダクティビティ・イノベーション＆マネジメントユニット�
ユニット長　有賀�真也�氏
�（株）日本能率協会コンサルティング　生産コンサルティング事業本部
トータルプロダクティビティ・イノベーション＆マネジメントユニット�
東�弘樹�氏

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）日本能率協会コンサルティング／日刊工業新聞社

15 木 10：30～12：00 申込み番号 A4
ビールの美味しさを求めて
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�ビールの美味しさを求めた研究について紹介し
ます。
�1．→出来立てのビールの風味保持�
　　　ビールは製品化後発光しながら風味が変わる�
2．→ビールの「のどごし」、「コク」、「キレ」�
　　　のどごしセンサー、コク・キレセンサーの開発�
3．→ビールの風味に対する脳の応答�
　　　ビールの苦味を感知する脳部位、ビールの香りと脳波�
4．→ビールの香りにはまだまだ解明すべき点が…�
　　　�ビールの泡は香りの運び手�

ビールの「おいしそう」と「おいしかった」の香りは異
なる？〈プログラム〉

〈登 壇 者〉
〈ゲスト登壇者〉

�九州産業大学　生命科学部　生命科学科　教授　金田�弘挙�氏�
※2025年3月まで在籍

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 14：00～15：00 申込み番号 B2
食品安全認証を契機とした 
会社・スタッフの成果・成長・未来
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

講師：�株式会社エフエスエー　HACCP・ISO支援センター長��
三村�聡�氏

�｢自社の製品は安全ですか？大丈夫ですか？｣、食品安全認証を
きっかけとして会社組織と業務に従事しているスタッフが相互
に成長する手法をご紹介します。
�※同業者の聴講は固くご遠慮願います。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�HACCP・ISO支援センター

15 木 11：00～12：00 申込み番号 B4
顧客は突然いなくなる 
～リピーターを増やす為の3つのロジック～
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�本セミナーでは、リピーターの集客力向上ロジックを公開します。
�■本セミナーで学べること�
　・集客を仕組化して売上を安定�
　・リピート率を上げて売上を向上�
　・顧客台帳データの収集・有効活用
�■内容　本セミナーでは、店舗が勝ち残っていくために必要な
顧客管理やマーケティングの考え方を分かりやすく、アメリカ
における成功小売店の視察事例も交えながら、皆さまの「売れ
るお店づくり」についてご説明いたします。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）ミリオネット

16 金 14：00～15：00 申込み番号 B6
教育とオペレーションのDXで変える！ 
これからの食品工場とは
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�ベテラン従業員のノウハウに頼った工場運営に危機感を感じて
いる方も多いのではないでしょうか？�今回のセミナーでは「し
くみ」で人材育成と生産性を向上し、誰でも高い作業品質を維
持できる工場運営について、解説していきます。新たな取り組
みを始めようと検討されている企業様必見の内容です。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）カミナシ

14 水 15：00～16：30 申込み番号 A3
工場監査の（裏）チェックポイント
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�これまでに900箇所以上の食品工場を、小売業
の品質管理部長の立場で監査してきた経験か
ら、工場内を廻る時には正規のチェックシート
以外にどういうところに着目しているか、どう
いう工場では事故が多いか、逆にどこに気を付
けていれば事故を少なく出来るか実例を挙げながら解説しま
す。食品工場の品質管理担当者や実務者の方にお勧めのセミ
ナーです。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�（一社）日本惣菜協会　アドバイザー　山田�祥男�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（一社）日本惣菜協会　九州支部

14 水 11：00～12：00 申込み番号 B1
顧客は突然いなくなる
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�note　大井啓伊　で検索ください。顧客管理、顧客マーケティ
ングの大切さを語っています。リアル店舗の経験、他のお店で
の経験を報告させていただきます。今日からやれる顧客マーケ
ティングです。これからは、新規顧客、顧客維持、離反防止、
客単価アップです。一緒に勉強しましょう。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）ミリオネット

14 水 15：30～16：30 申込み番号 B3
食を通じて九州を元気に！ 
作って食べてSDGsに参加
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�九州の人口は全国の1割ですが、農産物の生産
額は全国の2割で、フードアイランド九州と呼
ばれています。しかし生産者の高齢化、新規就
農者の減少など、食料自給率、食料安全保障の
観点からも多くの課題を抱えています。岩田産業グループの主
力事業である外食、中食産業への流通・卸事業を通じて、
SDGsの視点を取り入れ、課題解決に寄与できる循環型で持続
可能な事業モデルの構築を目指しています。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�岩田産業（株）　代表取締役社長　岩田�章正�氏〈ゲスト登壇者〉
〈コーディネーター〉
〈 定 員 〉

��（一社）全日本司厨士協会　西日本地方本部　理事長　西木�廣幸�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（一社）全日本司厨士協会　西日本地方本部

15 木 14：00～15：00 申込み番号 B5
補助金を活用した賢い設備投資と 
計量法改正に伴う運用のポイント
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�【1部】講師：株式会社フロウシンク　代表取締役　米倉�博彦�氏
支援業務実績の豊富なコンサルによる、補助金を活用した設備
投資と各種補助金の概要・ポイントに関してご紹介を行います。
【2部】講師：�株式会社イシダ　西日本産機システム部　所長　

河村�憲昭�氏
�計量制度改正に伴う、自動はかりの検定受検判断基準、受検時
の注意点などのご説明を行います。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本イシダ（株）／（株）イシダ

16 金 10：30～12：30 申込み番号 B7
海外需要を掴む！～買い手から選ばれるために～
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�【1部】10：30～11：00�
タイトル：「海外バイヤーが重視すること」（予定）�
内容：海外消費者のニーズを敏感に感じ取っている、海外バイ
ヤー。彼らは何を重視するのか、彼らとの取り引きでは何がポ
イントとなるのか。海外バイヤーと接することで得られた知見
をご紹介します。（予定）
�【2部】11：00～11：20（調整中：賞味期限の延長に関する講演を予定）
�【3部】11：20～11：40�
タイトル：「増加するインバウンドをチャンスに！」�
内容：海外需要を掴む上で、商品に対する最終消費者の声は貴重
な材料です。増加するインバウンドに向けて販売することで、どの
ような気づきが得られるか。実践を通じての知見をご紹介します。
�11：40　小規模事業者持続化補助金のご紹介�
内容：新たな市場への参入に向けた売り方の工夫や新たな顧客
層の獲得に向けた商品の改良・開発等に要する経費の一部を補
助する補助金についてご紹介します。
�11：50　アンケート　11：55　交流会（名刺交換）（約30分）�
12：30　閉会〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�【1部】ヤマエグローバル（株）　足立�一平�氏�

【2部】（登壇者調整中）�
【3部】�（株）FJアーバンオペレーションズ　企画部　リーダー�

浦田�幸拓�氏
※最新情報はホームページをご覧ください。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�福岡アジアビジネス支援委員会（事務局：海外ビジネス支援課）／
日刊工業新聞社

14 水 11：00～11：30 申込み番号 C1
食品機能とマイクロRNA
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�マイクロRNA（miRNA）は遺伝子発現を転写や翻訳レベルに
おいて制御することで多岐にわたる生命現象に関与していま
す。miRNAは細胞外小胞などの中に存在し、血液中を循環す
ることで細胞間コミュニケーションにおいて重要な役割を果た
しています。本セミナーでは、食品因子の機能性発現における
miRNAの関与ならびに新たな機能性食品因子としてのmiRNA
の可能性について紹介します。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州大学　大学院農学研究院　生命機能科学部門　主幹教授　

立花�宏文�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 11：45～12：15 申込み番号 C2
福岡の食品産業を支える 
～時代に即した技術課題の解決支援～
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�福岡県は「食」のイメージが強く、食品産業は地域経済の重要
な柱です。福岡県工業技術センター生物食品研究所は、県内食
品関連事業者、特に中小企業の技術支援を目的として様々な取
組を行ってきました。具体的には新商品開発の迅速化、
HACCP対応支援に加え、コロナ禍・SDGsといった社会情勢
の変化に対応した取組です。本セミナーでは、当研究所の近
10年の取組とその成果を具体的な事例を挙げてご紹介します。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�福岡県工業技術センター生物食品研究所　食品課　主任技師　�

青木�敬祐�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 13：15～13：45 申込み番号 C4
ストレスによる微生物制御と 
発酵食品への応用
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�発酵食品の製造においては、微生物に様々な期待を寄せて環境
設定を試みている。実際に様々な環境によって微生物の応答が
異なり、それにより作り手が望む発酵食品が完成している。今
回は音波あるいはマイクロ波という新しい環境（ストレス？）
に対する麹菌と酵母の応答反応について検討した。更にその応
答反応をうまく利用することにより、目的とする発酵食品ある
いは新たな機能性食品製造の可能性について報告する。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�崇城大学　生物生命学部　教授　三枝�敬明�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

山田 祥男 氏

金田 弘挙 氏

岩田 章正 氏

各団体表彰式各団体表彰式 5月15日（木） 15：30～17：00セミナー会場A
●企画主催： （一社）福岡県洋菓子協会／福岡市菓子協同組合／福岡市パン協同組合

14 水 12：30～13：00 申込み番号 C3
近未来の食品リスク：課題とアプローチ
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�食品原料となる農作物、水産物、畜産物は温暖化に伴って、微
生物学的リスクが高まることが推定されている。従来、食資源
としては広く利用されてこなかった昆虫などの利用に伴う健康
危害、食物アレルギーの増加も懸念されている。穀類では、生
産段階や貯蔵中に生成されるカビ毒の問題も増えることが予想
されている。本講演では、今後懸念される微生物学的なリスク
と対策について説明する。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州大学　大学院農学研究院　生命機能科学部門　特任教授　

宮本�敬久�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

東 弘樹 氏有賀 真也 氏
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D Ａ館３Ｆセミナー会場Ｄ（定員45名）

14 水 14：00～16：30 申込み番号 D3
簡単かつ低コストで華やかさを演出する 
ラッピング
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�誰でもできるような簡単かつ、低コストで豪華に見える・SNS
映えするようなラッピング方法やアイテムをご紹介します。

〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�東京リボン（株）　ラッピング講師〈コーディネーター〉
〈 定 員 〉20名
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�製菓製パン協力会

受講者持参備品：�ハサミ、カッター、セロハンテープ

14 水 15：30～16：00 申込み番号 C7
穀類と健康
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�穀類摂取量の減少に伴い、日本人の炭水化物の摂取量は減少傾
向にある。一方、炭水化物は、糖質と食物繊維に分けることが
できるが、穀類摂取量の減少に伴い、機能性成分である食物繊
維の摂取量も減少していることが現状である。本セミナーで
は、穀類の分類やそれに含まれている栄養素について紹介する
と共に、食物繊維の種類や生理機能について紹介したいと考え
ている。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�中村学園大学　栄養科学部　准教授　田辺�賢一�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

15 木 13：00～13：30 申込み番号 C9
目の健康を腸から考える 
～涙液分泌と腸内環境の関係～
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�近年、脳腸相関が話題になっている。我々の研究室では目の健
康維持をテーマに、涙液分泌機能低下モデルマウスを用いてブ
ルーベリー果実や葉、茎エキス、乳酸菌摂取による涙液分泌機
能改善作用を調べ、結果として腸で難吸収性のポリフェノール
や乳酸菌などで涙液分泌改善作用が見いだされた。現在、腸か
ら目にどのようなメカニズムを介して作用するのかを検討課題
として取り組んでいる。本日はこれら研究の一部をご紹介した
い。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�宮崎大学　農学部　准教授　小川�健二郎�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

15 木 14：30～15：00 申込み番号 C11
昔ながらの豚骨ラーメン風味は発酵産物！ 
微生物と成分変化
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�昔ながらの豚骨ラーメンの風味形成には、イソ吉草酸等の短鎖
脂肪酸の生成が大きく寄与している。本風味は呼び戻しのスー
プでのみ形成され、取り切りでは形成されないことから、微生
物の関与が示唆された。スープの微生物分析の結果、アーキア
2種類が同定された。リアルタイムPCRの結果、100℃の炊き出
し中にイソ吉草酸等の短鎖脂肪酸の生成と共に2種類ともに増
殖が確認され、これらの菌が本風味発現の主体だと考えられた。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州産業大学　生命科学部　教授　米満�宗明�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

15 木 15：15～15：45 申込み番号 C12
醤油諸味の発酵・熟成中に起こっている 
微生物や香りの変化
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�醤油は、和食に多用される調味料の一つです。また、発酵、い
わゆる微生物の恩恵を受けて作られる食品であることも広く知
られています。大豆や小麦が原料である麹に食塩水を混ぜた醤
油諸味に対して、様々な微生物を加えて「発酵」「熟成」を行
います。このセミナーでは、微生物の作用を最も受ける「発酵」
「熟成」の工程について、経時的な微生物の組成の変化及びそ
れに伴う香りの変化を調査した結果を紹介します。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�佐賀県　産業労働部　工業技術センター　食品コスメ部　�

専門研究員　吉村�臣史�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 10：30～11：00 申込み番号 C14
水産物及び水産加工品中の 
セレノネイン分析法の検討
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�セレノネインは2010年に発見されたセレン化合物で、高い抗
酸化作用を持ち、機能性成分としての活用が期待されている。
マグロ類やサバ類など回遊魚の特に血合筋に多く分布するた
め、加工残滓の有効利用の観点からも注目されている。今後、
機能性成分として活用されるにあたり、水産物や水産加工品に
対するセレノネインの正確な定量が必要となる。本発表では、
LC-ICP-MSを用いたセレノネイン分析法を検討した。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉��（一財）日本食品分析センター　多摩研究所　衛生化学部　�

部長　石黒�聡�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 12：00～12：30 申込み番号 C16
北九州の糠の食文化の基盤強化と新時代への進化
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�「糠炊き」は北九州市の郷土料理。長期に渡る日々の野菜漬けに
より乳酸発酵した熟成米糠床で青魚（鰯、鯖）を炊き込んだ発
酵食品。糠床は生きた植物性乳酸菌の宝庫であり、季節野菜の
糠漬け、糠炊きと共に健康価値が高く数々の効果が伝えられて
いる。糠床は400年の歴史（細川家史料）を誇るが、北九州市
の伝統食文化に次世代に向けての進化が求められている。糠床、
糠漬け、糠炊きを機能性食品の視点で捉え、全国に発信したい。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�北九州小倉・糠床糠炊き研究会　会長　木村�洋�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 13：45～14：15 申込み番号 C18
野生シカ肉およびイノシシ肉の成分特性 
ならびに加工食品への活用
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�近年、野生鳥獣の中でも特にシカやイノシシによる農作物被害
が増加しており、福岡県における被害総額は全国2位となって
いる。よって、同県内で多くのシカやイノシシが捕獲されてい
るが、食肉として有効活用されていないのが現状である。本セ
ミナーでは、同県内の各地で捕獲された野生シカ肉およびイノ
シシ肉の成分特性、ならびに加工食品への活用に向けての取り
組みについて紹介する。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�福岡工業大学　工学部　准教授　長谷�靜香�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 15：15～15：45 申込み番号 C20
そうめんを科学する
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�このセミナーでは、そうめんのおいしさの秘密に迫ります。物
理的特性とミクロ構造の観点から、そうめん独特のコシの謎を
解明し、手延べそうめんと機械そうめんの違いを明らかにしま
す。さらに、製造過程で使用される塩が、そうめんの食感や保
存性にどのような影響を与えるのか、最新の研究結果を交えて

15 木 16：00～16：30 申込み番号 C13
MALDI-TOF MSによる微生物識別の 
新たな展開
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�従来の方法に比べ簡易かつ迅速に同定結果が得られるMALDI-
TOF�MSによる微生物同定が注目されている。同定したい菌の
スペクトルとデータベースに格納した菌種既知のスペクトルと
を照合し同定結果を得ることから、データベースに格納された
データの数と品質が重要となる。問題点解決のため九州産業大
学を中心に行っているコンソーシアム活動の詳細とMALDI-
TOF�MSを用いた菌株識別の可能性にも触れたい。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州産業大学　生命科学部　教授　中山�素一�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 11：15～11：45 申込み番号 C15
鹿児島の天然水の機能性について
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�鹿児島県は全国でも有数の温泉地です。火山と関係がある火山
性の温泉や、断層に面し湧出した温泉や海岸に湧出した非火山
性の温泉などがあり、炭酸泉、炭酸水素塩泉、単純硫黄泉、単
純硫化水素泉、ナトリウム・塩化物質強塩泉、硫黄ミョウバン
泉など、それぞれ様々な泉質を持ち合わせています。今回はこ
の中でもメタケイ酸を豊富に含んでいる霧島市の鉱泉水の機能
性についてお話しします。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�鹿児島純心大学　看護栄養学部　教授　中野�隆之�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 13：00～13：30 申込み番号 C17
昆虫食を考える
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�私は、昆虫科学と食品科学の両分野で研究活動をしています。
その視点から、近年注目される昆虫食の将来性と課題を議論
し、持続可能な食品資源としての「昆虫食」の可能性を、セミ
ナーに参加された皆様と一緒に考えたいと思います。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�崇城大学　生物生命学部　教授　太田�広人�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

16 金 14：30～15：00 申込み番号 C19
機能性表示食品届出書類の変更点と 
新ルールでの戦略
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�機能性表示食品制度は、2024年度（令和6年度）に10年目を
迎え、届出件数は9000件を超えています。2024年の初めに
は、紅麹を原料とする機能性表示食品について健康被害が報告
され、その安全性ならびに製造方法に関するルール・届出書類
が一部改正され、GMP基準が適用されるなど、届出審査や安
全性の担保が厳格化されています。セミナーでは、届出書類の
変更点と新ルールでの戦略について解説します。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�崇城大学　生物生命学部　教授　西園�祥子�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 11：00～12：00 申込み番号 D1
衛生管理の重要点！ダクト診ていますか？
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�食品工場の空調機や給排気設備の多くに設置されているダク
ト。ダクト内部に汚れ（粉体・油塵等）が堆積していると虫や
カビの発生要因となって異物混入や製品汚染を招いたり、引火
によるダクト火災の発生要因になる等、大きなリスクになって
しまう事をご存知でしょうか？�しかしながらダクト内部は普
段目にする機会がなく、放置になっていることも。そんなダク
トの不具合事例をもとに正しいメンテナンス方法をご紹介しま
す。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�赤門ウイレックス（株）

14 水 12：30～13：30 申込み番号 D2
振動監視とエア漏れ削減による 
工場の安定操業と、省エネへの貢献
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�食品工場には無くてはならない回転機械や空気圧設備の設備管
理方法について分かりやすく、ご説明いたします。回転機械は
振動法を元に、空気圧設備はエアリーク可視化装置を用いてご
説明いたします。正しく管理頂く事で突発故障の防止はもちろ
んの事、メンテナンスコストの削減、業務の効率化から、品
質、操業の安定、省エネ、カーボンニュートラルの実現まで幅
広い効果が期待できます。皆様のご参加、心よりお待ちいたし
ております。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�JFEアドバンテック（株）

15 木 11：00～12：00 申込み番号 D4
Trace eye FOOD-Proで実現する 
食品製造のDX
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�食品製造業の生産現場での原材料入荷から、製造・製品出荷ま
でをトータルに管理し、作業を効率化するソリューション
「Trace�eye�FOOD-Pro」についてご紹介いたします。自社工
場だけでなく、取引先、海外工場、外部倉庫、さまざまな拠点
をシームレスにつなぎ、食の安心・安全を支援します。

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）サトー

15 木 14：00～15：00 申込み番号 D5
現場と管理者をつなぐデジタル帳票  
トレーサビリティの新時代
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�食品製造業特化型クラウドサービス「ツクルデ」が実現するト
レーサビリティの新時代と、現場と管理者をつなぐデジタル帳
票の活用をご紹介。複雑な工程や記録項目が多い食品製造現場
でも、「ツクルデ」なら簡単操作でデジタル化が可能。製造日報、
入出荷、在庫管理まで一元管理し、リアルタイムな情報共有を
実現します。紙帳票削減、トレーサビリティ強化、効率化など、
多くのメリットがあります。貴社の課題解決のヒントがここに！

〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�（株）カンブライト

15 木 13：45～14：15 申込み番号 C10
生産者によるこれからの農業と消費者の為の
野菜再利用
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�近年天候不順を含めて野菜の高騰が始まりました。今後も天気
の異常は起こる可能性が高く、その度に生産性は落ち、価格は
高騰する生活が続くため、私達の考えや見方を変えて生産性の
付加価値・効率を上げ、消費者も今までと違う見方で食費の出
費を抑え、少しでも健康になるように。そんな内容のセミナー
です。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�髙上青果（有）　代表取締役　髙上�実�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 14：45～15：15 申込み番号 C6
赤しそ・ハーブの香り、色、抗酸化力
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�本セミナーでは、食品の「色」、「香り」を分析する最新の機器
を用いた情報を交えながら、赤しそ・ハーブに関する科学情報
を出来るだけわかり易く伝えたい。露地・水耕栽培された赤し
その香り、色、抗酸化活性について解説する。一方、九州にお
いて、近年さまざまなハーブ類の栽培と製品化が試みられてい
る。ハーブ類の色・香り、抗酸化活性などの面からその魅力に
ついて解説する。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�福岡女子大学　国際文理学部　教授　石川�洋哉�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 16：15～16：45 申込み番号 C8
乳酸発酵で食品加工をパワーアップ
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�乳酸菌はヨーグルトなどの乳製品や醸造、漬物、製パンなど、
さまざまな食品加工分野で古くから幅広く利用され、食味の改
善や保存性向上などに重要な役割を演じてきた微生物です。ま
た、良く知られている整腸作用に加えて、近年では免疫力の調
節や有用物質の生産など、乳酸菌が持つ保健機能が次々と見出
されています。今回は、この乳酸菌が持つパワーと、乳酸発酵
を利用して機能性をアップした食品加工例について紹介しま
す。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州大学　大学院農学研究院　生命機能科学部門　教授　�

広瀬�直人�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

14 水 14：00～14：30 申込み番号 C5
九州健康おやつプロジェクト　 
新たな出口戦略
〈 内 容 〉
〈 講 師 〉

�当会員のおやつについては、ほとんどの場合「自家製或いは地
域の素材」を活用する形で商品化が図られる。商品開発に関し
ては当協議会のほか各行政や公的支援機関、また産学連携の面
等から様々な支援を受け商品化が進む。しかし最大の課題はこ
こから先、生活者の手に届けられるか？ここが進まない現状が
ある。このため当おやつプロジェクトの今年度の課題は、新た
な魅力的な出口戦略をどう立てるか？をお話しする。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�九州地域バイオクラスター推進協議会　クラスターマネージャー　

池田�透�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会

解説します。日本の夏の風物詩であるそうめんの奥深さを再発
見し、新たな魅力を感じていただきたいです。〈 内 容 〉

〈企画主催〉
〈 講 師 〉�西九州大学　健康栄養学部　教授　安田�みどり�氏
〈企画主催〉
〈後援・協賛〉

〈 講 師 〉
�西日本機能性食品開発研究会実行委員会





詳細やイメージは
ホームページにて

ご案内します！

出展募集中

●セミナー会場Ｂ（定員84名）
１枠60分　セミナー開催料…………￥66,000（税込）

●セミナー会場Ｃ（定員42名）
１枠45分　セミナー開催料…………￥55,000（税込）

〈開催料に含まれるもの〉
会場使用料、イス、プロジェクター1台およびHDMIケーブル
（Windows対応）、スクリーン、有線マイク2本、ホワイトボー
ド、マーカー、コンセント2口、受付（机1台＋イス2脚）、受付補
助アルバイト1名（約30分）、会場案内サイン、受講者募集（モ
ノづくりフェア公式ホームページ・案内状等に記載）

◎講師費用、OHP・パソコン・ビデオ等の備品、受付、司会、運営は
開催者負担です。
◎上記以外の追加備品がある際は、別途費用がかかります。
◎先着順に受け付けます。ただし１社２枠までといたします。
◎お申し込み後に送付するセミナー連絡票にて詳細をご連絡下さ
い。

九州最大級！国内外600※社超の
新技術・新製品・新サービスが一堂に集結！

1小間…￥297,000（税込）

ストックスペース

出展者セミナー（出展者のみセミナー開催可）

モノづくりコーナー
◆金属工作・加工技術・材料ブロック
●金型、金型材、金型加工システム
●加工・工作機械
●金属材料、無機材料
●表面処理
●はんだ付装置　ほか

◆プラスチック成形・加工技術ブロック
●射出成形機
●押し出し成形機

●溶着機
●攪拌機
●原料　ほか
◆半導体関連ブロック NEW
●製造装置・設備
●製造用部品・材料
●検査・測定・検査装置
●設計サービス・ツール・
ソフトウェア　ほか

◆測定・制御・試験ブロック
●各種計測機器システム
●自動認識装置
●工業用計量機器
●NC装置
●各種試験機　ほか
◆駆動技術・部品・油空圧機器ブロック
●直動システム
●ボールねじ

●ベアリング ●軸受
●アクチュエータ
●変減速機 ●歯車
●油圧機器・空気圧機器　ほか
◆工具・周辺機器ブロック
●超硬工具
●ダイヤモンド工具
●切削砥石 ●研磨剤
●ケーブル、チューブ　ほか

出展料金

オプション

3次元設計・開発・プリンターコーナー
◆CAD／CAM／CAE／3Dプリンターブロック
●３次元測定機、３次元計測サービス
●３次元シミュレーター
●材料・開発支援　ほか
◆設計・製造支援システムブロック
●生産管理システム
●運用管理／支援ツール
●データ漏洩対策関連　ほか

自動車生産推進コーナー
●自動車メーカー
●自動車部品関連企業機械加工（プレス機械、工作機械、プラスチッ
ク加工機械、工具・工作機器、鋳造機械、溶接機器・レーザー加工
機、金型関連、熱処理関連、各種加工技術、受託加工）／材料（金属
材料、無機材料、プラスチック・樹脂）／表面処理（塗装、表面処理、
洗浄）／電子デバイス
●生産ライン・自動化機器
●測定、制御、試験　ほか

産学官金連携・団体PRコーナー
●国および地方自治体（産業振興、観光、企業立地）
●研究機関、工業試験機関、中小企業支援機関、海外政府機関
●大学、高専、専門学校
●商工会議所、商工会、金融機関
●支援機関、団体中央会、試験機関　ほか

DXコーナー
◆FA・ロボットSIブロック　
●ネットワーク対応型産業機械、FA機器
●センサー、制御、検査・測定
●保管・搬送・ピッキング
●組込み、人材育成、営業関連　ほか
◆生産ライン、エンジニアリングブロック
●工場設計施工、設備品
●自動化機器（搬送、自動制御機器ほか）

●物流容器・梱包材
●メンテナンス、工場運営、トータルエンジ
ニアリング　ほか

◆情報管理・処理システムブロック
●受注・物流・生産管理
●ディープラーニング、ビッグデータ活用ソリューション
●音声・画像認識、人工知能、クラウドコン
ピューティング　ほか

◆電子部品・デバイスブロック
●受動・接続・変換各部品
●電源、高周波部品
●半導体デバイス、ディスプレイデバイス
●電池、素材・電子材料、電子回路
●ソリューション・サービス、アプリケーショ
ン・ソフトウェア　ほか

サステナブルコーナー
◆環境・エネルギーブロック　
●環境浄化対策機器・技術、環境緑化装置
●廃水・廃油処理
●清掃機器・洗浄機器
●再生可能エネルギー（太陽光発電、風力発
電、スマートグリッド関連）

●バイオマス発電、バイオマス燃料製造
●燃料電池　ほか
◆危機管理ブロック
●地震対策（耐震・免振・制振機器および技術、緊急
地震速報システム、災害用特殊ロボット　ほか）

●事故防止（工場、自動運転システムなどの

事故防止策および機器）
●オフィスセキュリティ（情報セキュリティソ
フト　ほか）
●BCP策定支援サービス、在宅勤務支援システム
●非常用発電（電源・蓄電システム）、蓄電シ
ステム　ほか

先着30社、１社１枠まで

1小間：間口297（内寸293）×奥行297×壁高270㎝

〈出展料に含まれるもの〉
●出展スペース
　①後壁　②間仕切り　③突出し社名板

〈出展料に含まれないもの〉
●出展ブース内の装飾費
●電気・エアーの工事費および使用料

1枠…￥33,000（税込、４日間通し料金） 
1枠：間口198×奥行200×壁高270㎝

〈使用料に含まれるもの〉
●保管スペース　①後壁　②間仕切り

備品や収納ボックス等の保管にご利用下さい。
（施錠はいたしませんので、貴重品等は出展者様
にて管理をお願いします。）

「ガイドブック」は、マリンメッセ福岡にお越しいただいた来場者様全員に、
無料で配布いたします。A4サイズ、全ページカラーの冊子で、会場マップ、
出展者名、出展物・出展内容の紹介文、セミナー
やイベントのスケジュールなどを掲載予定です。

• PR広告ページ…￥55,000（税込）
A4サイズ、カラー１ページで内容もレイアウトも自
由です。出展者様の会社案内はもちろん、自社
ブースの出展物・出展内容のPRや、商談のアポイ
ントのためのツールとしてご活用下さい。

有料オプションメニュー

ガイドブック（広報物）

出展申し込み締め切り

出展
対象

※24年度実績による25年度予定数

198
200
99
101

① ②

270

①
②

③

270
293

297

3

300 297

https://www.nikkanseibu-eve.com/mono/
出展のご相談は「お問い合わせ」ボタンから！お問い合わせ／日刊工業新聞社 西部イベント事業部 展示会事務局

　 monoinfo@nikkan.tech　〒812-0029 福岡市博多区古門戸町1-1
TEL 092-271-5715（受付時間 平日9：30～12：00、13：00～17：00）

2025年６月30日（月）まで
募集小間に達し次第受付終了

先着順

2024年実績  606社・団体満小間御礼









TEL  092-271-5715

〒812-0029
福岡市博多区古門戸町１-１西部イベント事業部

（受付時間  平日 9：30～12：00、13：00～17：00）
展示会
事務局

E-mail  foodinfo@nikkan.tech

URL  https://www.nikkanseibu-eve.com/food/

九州経済産業局／九州厚生局／九州農政局／農研機構九州沖縄農業研究センター／（国研）
産業技術総合研究所九州センター／山口県／福岡県／佐賀県／長崎県／熊本県／大分県／
宮崎県／鹿児島県／沖縄県／福岡市／北九州市／（一社）九州経済連合会／福岡商工会議所／
福岡県商工会連合会／韓国貿易センター（福岡）／台湾貿易センター福岡事務所／タイ国政
府通商代表事務所広島／（独）日本貿易振興機構（ジェトロ）福岡貿易情報センター／（独）中
小企業基盤整備機構九州本部／（公財）福岡観光コンベンションビューロー／福岡県工業技術
センター／（公財）福岡県中小企業振興センター／（公社）福岡県栄養士会／（公社）佐賀県栄
養士会／（公社）長崎県栄養士会／（公社）熊本県栄養士会／（公社）大分県栄養士会／（公社）
宮崎県栄養士会／（公社）鹿児島県栄養士会／（公社）沖縄県栄養士会

（一社）日本食品機械工業会／（一社）日本フードサービス協会／（協組）日本製パン製菓機械工業会／（公社）日本パッケージデザイン協会／（一社）日本冷凍食品協
会／（一社）日本弁当サービス協会／（公社）日本給食サービス協会／（一社）日本麺類業団体連合会／（公財）日本健康・栄養食品協会／（一社）日本食肉加工協会／
（一社）全日本司厨士協会西日本地方本部／（一社）西日本冷凍空調工業会／（一社）日本厨房工業会九州支部／（公社）日本包装技術協会西日本支部／（一社）日本
外食品流通協会九州・沖縄支部／全麺連九州ブロック協議会／（一社）日本惣菜協会／九州包装資材協議会／九州銘菓協会／西日本機能性食品開発研究会実行委
員会／福岡県食品産業協議会／山口県菓子工業組合／福岡県菓子工業組合／佐賀県菓子工業組合／長崎県菓子工業組合／熊本県菓子工業組合／大分県菓子工
業組合／宮崎県菓子工業組合／鹿児島県菓子工業組合／山口県パン工業協同組合／福岡県パン協同組合連合会／熊本県パン協同組合／大分県学校給食パン米
飯協同組合／宮崎県製パン協同組合／鹿児島県パン工業協同組合／沖縄県製パン事業協同組合／山口県洋菓子協会／（一社）福岡県洋菓子協会／佐賀県洋菓子
協会／長崎県洋菓子協会／（一社）熊本県洋菓子協会／大分県洋菓子協会／宮崎県洋菓子協会／鹿児島県洋菓子協会／（一社）沖縄県洋菓子協会／福岡県製餡協
同組合／福岡市技能職団体連合会／福岡市菓子協同組合／福岡菓業青年会／（公社）福岡市食品衛生協会／福岡市パン協同組合／製菓製パン協力会

◆後  援（順不同） ◆協  賛（順不同）

　日刊工業新聞社は、食に関する最新情報を発信する産業総合展「⻄日本食品産業創造展」
を毎年、福岡市で開催しています。2025年は前身となる「厨房機器展」の初回開催から
数えて35回目となります。時代が移るにつれて対象とする範囲を広げてまいりましたが、
料理人や職人のクリエイティビティーを形にし、安心して口に入れることのできる安全な
食品と食品産業をつくることに一貫して貢献してきました。
　九州は食材の宝庫として国内外から高い評価を得ています。他方、その優れた食材を生
かし、産業として付加価値を高めた商品・サービスを創出するには「技」が不可欠です。
それは人の手で培われた技能であり、テクノロジーの開発と改良によって鍛えられた技術
でもあります。
　現在、多様化するニーズや複雑化する社会情勢について対応が迫られる中、生産性向上
に向けた加工機械の導入やデジタル化、ロボットとの協働といった取り組みが求められま
す。さらに衛生・品質管理のレベル向上に加えて、サステナビリティーの実現に向け、国
連の持続可能な開発目標（SDGs）達成にも取り組まなければなりません。
　そこで本展示会は、食のサプライチェーン（供給網）に恵まれた九州から、優れた食品
産業の「技」の数々を発信し、さまざまな課題解決に挑む食品製造現場の最新情報を一堂
に集めることで、「新たな食の未来」を開き、そして出会い、創る場を支援してまいります。
　主催者としましては、本展示会が食にかかわる多くの来場者に有益な情報を提供し、⻄
日本地域における食品産業の発展、ひいては国内、海外を含めた食品産業をけん引するこ
とに貢献できますと幸いです。
　来場者、出展者双方にとって、本展示会が有意義な場となりますよう、全力を尽くして
まいります。

開催にあたって
INTRODUCTION




